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1. Nome do produto

LIRO Congelado (Schedophilus velaini)

2. Imagem do produto

Figura 1: LIRO (Schedophilus velaini)

3. Descricao do Produto

Designacao Comercial: Liro Congelado

Denominacgao Legal de Venda: Liro

Nome cientifico: Schedophilus velaini

Local de origem: Atlantico Centro Este (FAO 34); Mar Mediterraneo (FAO 37);
Método de produgao: Capturado no mar

Arte de pesca: ver etiqueta

Codigo FAO: SEY

Tamanho minimo: ----

4. Caracterizagao

Caracteristica Liro
Tipo Embalagem Primaria/Secundaria
Peso Variavel Sim
Peso Liquido/Capacidade Nominal Nao Aplicavel
Peso Liquido Escorrido Sim
Material Predominante (embalagem primaria) Saco PET/PE incolor
Material Predominante (embalagem secundaria) Caixa cartdo canel;(igr?:;m folha de kraft no
Ecoponto Amarelo
Dimensdes/Referéncia Embalagem Variavel
Meng&o Embalamento (Formato) dd/mm/aaaa
Posigao Relativa do Lote No mesmo campo visual
Posigao Relativa da Zona de captura No mesmo campo visual
Posigao Relativa da Arte de pesca No mesmo campo visual
(Localizagao fisica da) Marcagdo embalamento Embalagem Roétulo
(Localizagao fisica da) Marcagéo Lote Embalagem Rétulo

5. Caraceristicas organoléticas

Caracteristicas gerais (Figura 1): Corpo alongado, consistente e robusto, com elasticidade , inteiro e eviscerado. A cabega termina arredondada,
olho limpo e vitreo, muco transparente, cheiro caracteristico, peritoneu firme e aderente, paredes da cavidade abdominal intactas e sem sinais de

Cheiro: Caracteristico a mar;
Consisténcia: Textura firme;

Cor: Cor variavel entre os tons castanho-escuros e vermelho-escuro no dorso e nos flancos, no ventre apresenta-se rosado.

Parasitas: Auséncia
6. OGMS e Alergénios

OGM’s: Declaramos que os produtos produzidos ndo sdo organismos geneticamente modificados nem possuem nenhum constituinte que o seja.

Alergénios:
Pescado (Pode conter vestigios de: Moluscos e Crustaceos )
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7. Carateristicas Microbiologicas

Parametros Limites de Aceitagdo
Contagem de Escherichia coli <10 ufc/g
Contagem de Staphylococcus coagulase positiva <1,0 x 10° ufc/g
Pesquisa de Salmonella s.p. em 25g Auséncia em 25¢g
Contagem de Listeria monocytogenes Auséncia em 25g
Pesquisa de Vibrio parahaemolyticus Auséncia em 25¢g
Pesquisa de Vibrio cholerae Auséncia em 25g
Pesquisa de Shigella Auséncia em 25¢g
8. Caracteristicas Fisico-Quimicas
Parametros Limites de Aceitagao
Mercurio < 0,50 (mg/kg)
Cadmio < 0,050 (mg/kg)
Chumbo < 0,30 (mg/kg)
Histamina < 100 mg/kg
ABVT < 35mg N/100g

9. Declaragao nutricional (por 100g de produto) - Nao foi encontrada informacgao nutricional relativa a esta espécie.

Energia
Lipidos
dos quais:

Acidos gordos saturados
Acidos gordos monoinsaturados
Acidos gordos polinsaturados
Hidratos de Carbono
dos quais:
Acgucares
Fibra
Proteinas
Sal
Potéssio
Vitamina A (retinol)
Vitamina D
Niacina (B3)
Cobalamina (B12)
Fosforo

10. Condigoes de acondicionamento

Acondicionamento em Saco PET/PE incolor e posteriormente em caixa de cartdo canelado com folha de Kraft no interior

11. Modo de conservagao

Conservar a -18°C ( Nao voltar a congelar apos descongelagéo);

12. Rotulagem

A rotulagem apresenta as mengdes obrigatérias definidas na legislagdo em vigor.

13. Modo de apresentagao previsto

Pescado congelado - inteiro,postas ou em filete (pode conter espinhas)

14. Modo de utilizagao previsto

Consumir cozinhado

15. Populagao alvo

Populagdo em geral, com excecéo de individuos com alergia ou intolerancia a peixe

16. Mengoes a constar no rétulo

Denominagao comercial; Lote; Método de Produgéo; Peso Liquido escorrido; Data de embalamento/produgéo; Nome e Morada do responsavel pela
colocagéao do produto no mercado; Marca de Salubridade; Temperatura de conservagéo; Origem; Pais; Denominagéo legal/ nome cientifico.
17. Codificagao de lote:

Lote de Fornecedor

18. Requisitos legais
O produto encontra-se em conformidade com a legislagdo nacional e europeia em vigor.
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