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1. Nome do produto

2. Imagem do produto

3. Descrição do Produto

Método de produção: Capturado no mar

Arte de pesca: ver etiqueta

4. Caracterização

LOMBO DE CHARUTEIRO Congelado

Primária/Secundária

Sim

Não Aplicável

Sim 

Saco PET/PE incolor
Caixa cartão canelado com folha de kraft no 

interior
Amarelo/Azul

Variável

dd/mm/aaaa

No mesmo campo visual

No mesmo campo visual

No mesmo campo visual

Rótulo

Rótulo

5. Caracerísticas organoléticas

   FICHA TÉCNICA

Designação Comercial: LOMBO DE CHARUTEIRO Congelado

 Peso Líquido Escorrido

LOMBO DE CHARUTEIRO Congelado (Seriola dumerili)

Denominação Legal de Venda: LOMBO DE CHARUTEIRO Congelado

Local de origem: Atlântico Nordeste (FAO 27), Atlântico Centro-Este (FAO 34), Oceano Indico (FAO 51).

Nome científico: Seriola spp.

Característica

Tipo Embalagem

Peso Variável

 Peso Líquido/Capacidade Nominal

Código FAO: AMB

Validade: 18 meses

Figura 1: Charuteiro (Seriola dumerili).

Parasitas: Ausência

6. OGMS e Alergénios

Características gerais (Figura 1):   Corpo alongado com linha lateral sem pequenos escudos. Altura do início da segunda dorsal idêntica ao 

comprimento da peitoral.

Cor: Apresenta uma coloração muito variável, de acordo com a idade (jovens e adultos). No geral, apresenta uma coloração cinzenta ao nível do 

dorso e prateada ao nível dos flancos e ventre.

 Material Predominante (embalagem primária)

Posição Relativa do Lote 

Posição Relativa da Zona de captura 

OGM´s: Declaramos que os produtos produzidos não são organismos geneticamente modificados nem possuem nenhum constituinte que o seja. 

Alergénios:

Pescado (Pode conter vestígios de: Moluscos e Crustáceos)

Cheiro: Característico a Mar

Consistência: Textura firme, se após pressão com o dedo a carne voltar à posição inicial

 Material Predominante (embalagem secundária)

Ecoponto

Menção Embalamento (Formato) 

Posição Relativa da Arte de pesca 

(Localização física da) Marcação embalamento Embalagem

Dimensões/Referência Embalagem

(Localização física da) Marcação Lote Embalagem

Calibre:Matéria-prima- Charuteiro 5/10 .
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   FICHA TÉCNICA

Limites de Aceitação

<10 ufc/g

<1,0 x 10
3
 ufc/g

Ausência em 25g

Ausência em 25g

Ausência em 25g

Ausência em 25g

Ausência em 25g

Limites de Aceitação

≤ 0,50 (mg/kg)

≤ 0,050 (mg/kg)

≤ 0,30 (mg/kg)

≤ 100 mg/kg

≤ 35mg N/100g

18. Requisitos legais

Pesquisa de Vibrio parahaemolyticus

Pesquisa de Vibrio cholerae

Pesquisa de Shigella

7. Caraterísticas Microbiológicas

O produto encontra-se em conformidade com a legislação nacional e europeia em vigor.

13. Modo de apresentação previsto

Pescado congelado -lombo, repartido em 3 partes (pode conter espinhas)

14. Modo de utilização previsto

Consumir cozinhado

15. População alvo

População em geral, com exceção de indivíduos com alergia ou intolerância a peixe

16. Menções a constar no rótulo

Denominação comercial; Lote; Método de Produção; Peso Líquido; Data de embalamento/produção; Nome e Morada do responsável pela colocação 

do produto no mercado; Marca de Salubridade; Temperatura de conservação; Origem; País; Denominação legal/ nome científico.

17. Codificação de lote:

Lote Interno - (XXXXX - Código do produto) ; (YYYYYY - Data fabrico); (ZZ-Origem).

8. Características Físico-Químicas

dos quais:

Ácidos gordos polinsaturados

Parâmetros

Mercúrio

Cádmio

Chumbo

Histamina

ABVT

9. Declaração nutricional (por 100g de produto) - Não foi encontrada informação nutricional relativa a esta espécie

12. Rotulagem

Acondicionamento em Saco PET/PE incolor e posteriormente em caixa de cartão canelado com folha de Kraft no interior (5 sacos/caixa - Saco: ±2Kg 

/ Caixa: ± 10Kg)

A rotulagem apresenta as menções obrigatórias definidas na legislação em vigor.

Conservar a -18ºC ( Não voltar a congelar após descongelação);

Açucares

Fibra 

Proteínas

Cobalamina (B12)
Fósforo

Potássio 

Vitamina A (retinol)

11. Modo de conservação

10. Condições de acondicionamento

Sal 

Vitamina D

Niacina (B3)

Energia

Lípidos

Hidratos de Carbono

dos quais:

Parâmetros

Contagem de Escherichia coli

Contagem de Staphylococcus coagulase positiva

Pesquisa de Salmonella s.p. em 25g

Contagem de Listeria monocytogenes

Ácidos gordos saturados

Ácidos gordos monoinsaturados
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