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Identificacao do produto

Denominacao comercial Caudas de salmao congeladas

Marca Omnifish

. . Pr va ngel
Categoria comercial oduto a vacuo congelado

Categoria de arte da Conforme rotulagem

pesca
Codigo de barras ---
Peso Liquido escorrido 0,500Kg
(P.L.E.)
Modo de apresentacao Caudas salmao sem pele
Caracteristicas da matéria-prima
Matéria-prima Espécie Zona de captura
Salmao Salmo salar Noruega; Escocia; Ilhas Faroé; Islandia
Modo de acondicionamento
Conservagao Conservar a -18°C
Embalagem Primaria- Saco de vacuo PA/PE
Embalagem Embalagem Secundaria- Caixa de cartdo canelado
com folha de Kraft no interior
Prazo de validade 18 meses
. Contém PEIXE. Pode conter vestigios de CRUSTACEOS,
Ingredientes MOLUSCOS.
Instrucées de uso Naq voltar a congelar apos descongelagao; Consumir
cozinhado.

Informacao Nutricional (por 100g de produto)

*Parametros consultados em: Tabela de Composi¢do de Alimentos — Instituto Nacional de Saude- Dr Ricardo Jorge

Energia Proteinas Lipidos Hidratos de carbono Sal

262 kcal

1090 KJ 16,2 g 219g Og 0,19

Caracteristicas Organoléticas
Textura Carne consistente
Cheiro Caracteristico da espécie
Sabor Caracteristico da espécie
Controlo Microbioldgico
Anadlise Critério Frequéncia
Salmonella spp Auséncia em 25¢g
Estafilococos coagulase positiva < 1x103 Ufc/g
Escherichia coli <10 ufc/g
Listeria monocytogenes Auséncia em 25¢g Plano Analitico
Vibrio Parahemolitucus Auséncia em 25g
Vibrio Cholorae Auséncia em 25g
Shigella spp Auséncia em 25g
Controlo Quimico
Anadlise Critério Frequéncia

Azoto Volatil Total (ABVT) <35mg/100g
Determinacdo de indice de perdxidos <10mg/kg
Determinacdo de Mercuri -

- ag:ilo d urio Regulamento (CE) n° Reg. CE Plano Analitico
Determinagao de chumbo

— T 2023/915
Determinagao de cadmio
Analise DNA




